Stolniceni — test 2.roénik

posilejte na mail: rychtarikova.dana@seznam.cz

a hlavné se podepiste!

1) Pisemna prace

1/ Rozdéleni stredisek

2/ Popis systém vrchniho CiSnika

3/ Podavani polévek

4/ Pravidla pro sestavovani slavnostniho menu
5/ Poradi pokrmd na JL

6/ Podavani specialnich studenych pokrm

1/ Rozdéleni inventare na useku obsluhy

2/ Slavnostni zpusob obsluhy

3/ Druhy jidelnich listk

4/ Poradi napoju na NL

5/ Podavani specialnich teplych pfedkrmu (hlemyzdé, artyCoky)
6/ Co je to menu
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2) S JAKYM PRIBOREM BUDEME TYTO POKRMY KONZUMOVAT?

—

. KOBLIHY -

PALACINKY -

RAKVICKY SE SLEHACKOU -
. OVOCNE KNEDLIKY -

DORT SE SLEHACKOU -
STUDENY PREDKRM -
MOUCNIKOVY PRIBOR -
KRABI KOKTEJL -
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SVICKOVA NA SMETANE -

10. SPAGETY -

11. POLEVKA V HLUBOKEM TALIRI -
12. KOKTEJLOVY PRIBOR -

13. BIFTEK S PEPREM -

14. POLEVKA V KAVOVEM SALKU -
15. ZAVIN SE SLEHACKOU -

16. PREKLADACI PRIBOR -

17. ZMRZLINOVY POHAR S OVOCEM -



3) Vysvétlete, 20 gastronomickych pojmi:

AGRAFA -
APERITIV -
BRANDY -
SAMPANSKE -
FRAPOVANI -
DEKANTOVAN; -
DIGESTIV -
GROG -

ABSAC -
FINGRBOL -
REZON -
KARKAS -
KERIDON -
FORLEG -
DZEZVA -
KARAFA -
DRANZOVANI -
NAPRON -
DEBARASOVANI -
KUVER -

DEZERTNI VINO -



